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 Nom de la firme: S.P.R.L MOULINS JESPERS 1430 BIERGHES  

 Nom du produit: FARINE PANIFIABLE 

 
 

 Date:15/05/2007 

 Nace-code: 15610 

 La firme travaille conforme les normes HACCP: OUI 

 La sécurité des denrées alimentaires est observé par: Mr. Jespers paul 

 L’origine de blé: Blé indigène, blé CEE 

 Composition : farine intégrale 

 Liste d’ingrédients: Farine de froment, son,  gluten, amylase, acide ascorbique,  Farine de malt. 

 
L’aspect visuel: 

Absence de substances étrangères 

* Absence de morceaux de verre, de pierre,… 
* Absence d’insectes, oeufs ou chrysalides 
* Absence d’impuretés d’origine animale 
 

L’aspect organoleptique 

Absence de toute odeur et saveur bizarres 

 

L’aspect chimique: 
 

- Mycotoxines: 
* Deoxynivalenol:  < 500 ppb 
* Aflatoxinen: < ½ norm(1 µg/kg) 
* Zearalenone:  < 1000 pp 
*  

- Pesticides: 
* Organochloorpesticide-residus: < 0,05 mg kg 
* Organofosforpesticide-residus: < 0.05 mg/kg 
* Pyrethroiden: < 0.05 mg/kg 

 

L’aspect microbiologique: 
 
- Salmonelle: absence dans  25 g 
- Levure et moisissure : < 10 000 KVE/g 

 
Les résultats d’analyses: 

- Humidité:14.00% 
- protéines:11.60% 
- Zélény:39% 
- Hagberg:260 
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L’emballage: 

Mode d’emballages:- Vrac : oui 
     -Sacs : -Sorte: papier kraft 3 plis 
  - Poids: 50 kg 
       25 kg 
 

Stockage et conservation: 

Stockage: Conserver au sec 
A consommer endéans les 4 mois de la livraison  
 


